Cevulde champignons

Porties : 2 Voorbereiding : 10 min Bereidingstijd: 20 min

INGREDIENTEN

8 grote champignons

2 el chiliboter (Gawd van de Kuj)
1 el peterselig, fijngehakt

Zout en peper naar smaak

WERKWIJZE

E) Voorbereiden:

Verwarm de oven voor op 200°C.

Verwijder de steeltjes van de champignons en hak deze fijn.

1 Vulling maken:

Verhit 1 el chiliboter in een pan en bak de gehakte steeltjes kort
aan. Meng dit met de peterselie. Breng op smaak met zout en
peper.

El Champignons vullen:

Vul de champignons en leg ze in een ovenschaal.

Smelt de resterende chiliboter en druppel deze over de gevulde
champignons.

3 Oven:

Bak de champignons 15-20 minuten in de oven tot ze goudbruin
Zijn.

® Serveren:
Heerlijk als borrelhapje, voorgerecht of bijgerecht! Serveer warm en
laat iedereen genieten van de pittige twist.
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