Wortelsoep met kokosmelk

Porties : 4 Voorbereiding : 10 min Bereidingstijd: 25 min

INGREDIENTEN

e 500 g wortelen, in stukken

1 ui, gesnipperd

1 aardappel, in blokjes

1 liter groentebouillon
200 ml| kokosmelk

1 el olijfolie

Peper en zout naar smaak

1 el Gawd van de Kuj chiliboter

WERKWIJZE

Bl Stoof de ui in de chiliboter tot ze glazig zijn.

1 Voeg de wortelen toe en bak 2 minuten mee.

El Giet de bouillon erbij, breng aan de kook en laat 20 minuten
zachtjes pruttelen.

3 Pureer de soep glad met een staafmixer.

E) Roer de kokosmelk erdoor en breng op smaak met peper, zout
en een scheutje limoensap.

[ Serveer warm met een extra toefje chiliboter
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