
Wortelsoep met kokosmelk

WERKWIJZE

INGREDIËNTEN

Porties : 4 Bereidingstijd: 25 minVoorbereiding : 10 min

‘t Gawd van de kuj
Sint - Jozefslaan 1

2400 Mol
Tel/ 0497 / 50.27.39

500 g wortelen, in stukken

1 ui, gesnipperd

1 aardappel, in blokjes

1 liter groentebouillon

200 ml kokosmelk

1 el olijfolie

Peper en zout naar smaak

1 el Gawd van de Kuj chiliboter

1️⃣ Stoof de ui in de chiliboter tot ze glazig zijn.

2️⃣ Voeg de wortelen toe en bak 2 minuten mee.

3️⃣ Giet de bouillon erbij, breng aan de kook en laat 20 minuten

zachtjes pruttelen.

4️⃣ Pureer de soep glad met een staafmixer.

5️⃣ Roer de kokosmelk erdoor en breng op smaak met peper, zout

en een scheutje limoensap.

6️⃣ Serveer warm met een extra toefje chiliboter


