Scampl in Chiliboter

Ideaal als voorgerecht en hoofdgerecht.

Porties : 2 Voorbereiding : 5 min Bereidingstijd: 10 min

INGREDIENTEN

300 g scampi's (gepeld, darmkanaal verwijderd)

2 el Gawd van de Kuj chiliboter (of lookboter)

1 rode peper, fijngesneden (optioneel, voor extra pit)

1 el olijfolie

Sap van 1/2 limoen

Verse peterselie, fijngehakt

Zout en peper naar smaak

Stokbrood of rijst om erbij te serveren

WERKWIJZE

B} Voorbereiden: Dep de scampi's droog en breng ze op smaak met

zout en peper.

F1 Bakken: Verhit de olijfolie in een pan, voeg de knoflook en
eventueel de rode peper toe. Bak kort. Doe de scampi’s erbij en bak ze
1-2 minuten per kant.

El Chiliboter: Voeg de chiliboter toe en laat smelten. Schep de boter
over de scampi’s. Knijp het limoensap erover voor een frisse twist.

3 Afwerking: Bestrooi met verse peterselie en serveer direct.

#® Serveren: Perfect met stokbrood om de boter op te dippen, of met
rijst voor een volwaardige maaltijd.
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