
Scampi in lookroomsaus met orzo

WERKWIJZE

INGREDIËNTEN

Porties : 2 Bereidingstijd: 20 minVoorbereiding : 10 min

‘t Gawd van de kuj
Sint - Jozefslaan 1

2400 Mol
Tel/ 0497 / 50.27.39

200 g orzo (Griekse pastasoort)

300 g scampi’s, gepeld en schoongemaakt

2 el Gawd van de Kuj lookboter

1 sjalot, fijngesneden

1 teentje knoflook, fijngehakt

150 ml room

25 g Parmezaanse kaas, geraspt

1 handje verse spinazie (optioneel)

Peper, zout naar smaak

Verse peterselie of basilicum, voor garnering

1️⃣ Kook de orzo volgens de verpakking. Giet af en zet opzij.

2️⃣ Stoof de sjalot en knoflook in de lookboter tot glazig. 

3️⃣ Voeg de room toe en laat op zacht vuur 2-3 minuten sudderen.

Roer er de Parmezaanse kaas onder tot de saus licht indikt.

4️⃣ Voeg scampi toe en scampikruiden

5️⃣ Meng de orzo en spinazie (indien gebruikt) onder de saus. Roer

alles goed door.

6️⃣ Afwerken: Werk af met verse kruiden en serveer warm.


